
Заявка на посещение школьной столовой
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2. Класс обучающегося, чьи интересы представлены
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ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания

Наименование м
с441

ипаль
27бЩеОбРаЗОВаТеЛЬНОйорганизации(кратко):

Адрес организации:
дата и время заполнения:
Участник провед
обучаются дети) : `iR, е7 и си -р

N9п/п Показатель качества/вопросы дА нЕт

і.    условия для соблюдения обучающимися пр4gі±±ш±:±!±gЁ±!±З!±±ЁШ
1. Имеется доступ:

v`

к раковинам. '         ,,               `_

мылу;
-l,_

средствам для сушки рук.
'/,_

'средствамдезинфекции '/,

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями
',_

2.    Санuтарно-технuческое со!±ріg±!±!4±±4±±s!±!±9З9±9±9_
3456

I
.алп  иемапи   ичистыи

Обеденные столы чистые (протертые) !-/_
Обеденные столы и стулья без видимых повреждении l`,   ,-

На столовь1х приборах отсутствует влага !......

7 Столовые приборы без сколов и трещин /г
8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для /реализации буфетной продукции
9 Уборка обеденного зала производится после каждого приема пищи '/
10 Насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности в столовой не

//е;7:обнаруживаются
3.  Режим работы школьной столовой  ___

11 Имеется режим работы школьной столовои !..,

12 Имеется расписание приема пищи обучающимися Z/
13 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с

графиком, утвержденным директором школы
4.    Соблюдение требований к сбалансuрованном_ушgі4і±gі±g±±!±g±±і!Рl±Р1g!±!±!9J2Ё1!:±1!91±±!!±±±

14 Нат1ичие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастных групп
_обучающихся (с 7 до 11 лет, с 12 лет и старше)

15 Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления /родителей и детей в обеденном зале школьнои столовои
16 Факты исключения или замены отдельных блюд при сравнении

фактического меню с утвержденным цикличным меню не вь1явлены
17 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты /L,,

18 Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья i,,,,

19 Факты выдачи детям остывшеи пищи отсутствуют L/
5.   Культура обслуживания          __

20 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников, /_осуществляющих раздачу готовых блюд
21 Состояние специальнои одежды у сотрудников удовлетворительное /
22 На обеденных столах имеются салфетки срсL,
23 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вь1зывают аппетит6. Оценкаготовыхблюд  __±
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют

/
посторонние привкусЬ1, запахи, не подгорело, доварено, не
пересолено)                   .



3аявка на посещение столовой.

1.Ф.И.О. родителя ( 3аконного представителя)
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ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания

йй#z;геm;Ой;Р:аН;З;#а:ко)
дата и время заполненйя:    7;JZ'еs                  Zj`Т,  #k;. А2Zд?  ,
Участник проведения мониторинга
обучаются дети) : сJіГ6сРZЮ     €t-

родителей, контактныййон,класс,вкотором
N9п/п Показатель качества/вопросы дА нЕт

1.    Условия для соблюдеrшя обучающимися правил личной гигиены
]. Имеется доступ: I

к раковинам; 4, I
мылу; 4/ I
средствам для сушки рук; с, I
средствам дезинфекции L/ I

2 Обучающиеся пользуются со3данными условиями I
2.   Санuтарно-технuческое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый` 4, I
4 Обеденные столы чистые (протертые) L, I
5 Обеденные столы и стулья бе3 видимых повреждений L/ I
6 На столовых приборах отсутствует влага I
7 Столовые приборы без сколов и трещин V I
8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для

v/реали3ации буфетной продукции
9 Уборка обеденного зала производится послJе каждого приема пищи I
10 Насекомые, грызуньі или следы их жи3недеятельности в столовой не

L/ Ф4обнаруживаются
3.   Режим работьі школьной столовой

11 Имеется режим работы школьной столовой L, I
12 Имеется расписание приема пищи обучающимися L/ I
13 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с Iграфиком, утвержденным директором школы

4.   Соблюдение т  ебований к сбаланси  ованном    аци±р]Ёqлі]цому питанию обучающихся
14 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех во3растных групп Iобучающихся (с 7 до  11 лет, с  12 лет и старше)
]5 Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления

L/ Iродителей и детей в обеденном зале школьной столовой
16 Фактьі исключения или замены отдельных блюд при сравнении / Iфактического менк> с утвержденным цикличным меню не выявлены
17 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты ~
18 Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья I
19 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутствуют L/ I

5.    Культура обслуживания
20 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников, / IОсуществляющих раздачу готовых блюд
21 Состояние специальной одежды у сотрудников удовлетворительное v/ I
22 На обеденных столах имеются салфетки V I
23 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит V I

6. Оценка готовьж блюд
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют

V
постс>ронние привкусы, запахи, не подгорело, доварено, не
пересолено)            .                 .
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2.  Класс обучающегося. Чьи  интересьі предоставлены
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ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания
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N9п/п Показатель качества/вопросы дА нЕт
1.    Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1l Имеется доступ:
к раковинам; L+
мылу; „
средствам для сушки рук;

`/,

средствам де3инфекции
2 Обучающиеся пользуются со3данными условиями „

2.   Санuтарно-технuческое состояние обеденного зала
3 3ал приема пищи чистый` #
4 Обеденные столы чистые (протертые) /L-
5 Обеденньіе столы и стулья без видимых повреждений ZL,

6 На столовых приборах отсутствует влага 4-
7 Столовые приборы без сколов и трещин //
8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для /реализации буфетной продукции
9 Уборка обеденного зала производится после каждого приема пищи
10 Насекомые, грызуны или следьі их жизнедеятельности в столовой не Vобнаруживаются

33:l±±±±:!±±±лg!$_gтьі__школьной столовой                .     ,
11 Имеется режим работьі школьной столовой i',

12 Имеется расписание приема пищи обучающимися 4,
13 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с гграфиком, утвержденным директором школы

4.   СОблюдение т  ебований к сбаланси  ованном    а  uрщщі,ному питанию обучающихся
14 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастных групп Lобучающихся (с 7 до  11 лет, с  12 лет и старше)
15 Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления

родителей и детей в обеденном зале школьной столовс>й
16 Факты исключения или замены отдельных блюд при сравнении

+\+фактического меню с утвержденным цикличньім меню не вьіявлены
17 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты L-
18 Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья „
19 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутствуют „

5.    Культура обслуэ+t:uванuя
20 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников,

осуществляющих раздачу готовых блюд
21 Состояние специальной одежды у сотрудников удовлетворительное
22 На обеденных столах имеются салфетки 1,,

23 Внешний вид и` подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит „
6. Оценка готовьж блюд

24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют 4/посторонние привкусы, зап'ахи, не подгорело, доварено, не
пересолено)                             .
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Заявка на посещение столовой.

1.Ф.И.О. родителя ( 3аконного представителя)
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2. Класс обучающегося. Чьи интересы предоставлены ся  с4  f
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4.  дата посещения б/# р#_  ###
5.  Контактный номер телефона
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ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания

Налим9iн,Овани®е.мун_иципальн,9Ёобщеобразовательнойорганизации(кратко):
Q/zfС2С#     Z4j:гСё:ё:---; 7G
Адрес организации:
дата и время запол

J-4,

:бЧ;Сй:~:йОЁи;)д3Н#*ИzО~РёН=а(ФИОРдИТеЛ;й,К#ййныйтелефонLкласс,вкотором--_7-k-,,+

Ngп/п Показатель качества/вопросы дА нЕт
1ll[±цggі±дJщ±ісоблюденuя обучающимися правил личной гигиены

1. Имеется доступ :
к раковинам; //
мылу; 4/
средствам для сушки рук; „
средствам дезинфекции //

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями 4/
2.   Санuтарно-технuческое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый //
4 Обеденные столы чистые (протертые)

'/L/
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений //
6 На столовь1х приборах отсутствует влага /L/
7 Столовые приборы без сколов и трещин /,
8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для

реализации буфетной продукции
9 Уборка обеденного зала производится после каждого приема пищи ',
10 Насекомые, крызуны или следы их жизнедеятельности в столовой не

обнаруживаются
3.   Режим работы школьной столовой

11 Имеется режим работы школьной столовой /,
12 Имеется расписание приема пищи обучающимися
]3 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с 4/графиком, утвержденным директором школы

4.   Соблюдение т  ебований к сбаланси  ованном    а  иональном  пuтані!ю обучающuх6я
14 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастных групп 4/Обучающихся (с 7 до 11 лет, с 12 лет и старше)
15 Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления '/родителеи и детей в обеденном зале школьной столовой
16 Факты исключения или замены отдельных блюд при сравнении //фактического меню с утвержденным цикличным меню не выявлены
]7 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты L, -
18 Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья L,_
19 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутствуют //

5.    Культура обслуживания
20 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников, „осуществляющих раздачу готовых блюд
21 Состояние специальной одежды у сотрудников удовлетворительное l,,`
22 На обеденных столах имеются салфетки L,
23 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит //

6. Оценка готовьіх блюд
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют „посторонние привкусы, запахи, не подгорело, доварено, не

пересолено)                      .
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ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания

=2z:::=2z2zz:2zz:::::z:=:===::=еобржовательнойорганизацииtкратко,:
Адрес организации :
дата и время заполнен
Участник проведения ]

?,<-)

Ngп/п
Показатель качества/вопросы дА IнЕт

!.`_\.с±u.оg!!±±`д!±!±.:±!4.`I!±!!!±:!!!!я.I.-і.і`чаIIпI|мwнс>Iп|і;іiГ;ГiТiГ:"IJFц:i:`:н;i:::и
1.2 Имеется доступ :краковинам;

L/
мылу; L/
средствам для сушки рук; L/
средствам дезинфекции L/
Обучающиеся пользуются созданными условиями

22:lgЁ!±ріgр!±g=m±±!+uческоесостоянuео;б:5ZIIJ:JТБ;;а
3 Зал приема пищи чистыйОбеденныестолычистые (протертые)Обеденныестолыистульябезвидимых повреждений L/
4 u/
5 L,,
6 На столовых приборах отсутствует влагаСтоловыеприборыбезсколовитрещинИнфраструктураобеденногозалаобеспечивает условия для iiiiiiiii7 L/
89

V,реализации буфетной продукцииУборкаобеденногозалапрои3водится после каждого приема пищиЦасекомые,грызуныилиследыихжизнедеятельностивстоловойне

10

L/обнаруживаются
.L±2эIсuм раОоты школьной сто

11 | Имеется режим работы школьной столовой                         ""|ИмеетсярасписаниеприемапищиобучающимисяПредоставлениегорячегопитанияобучающимсявсоответствиис V
1213 /

графиком, утвержденным директором школы
.   .оолюоенuе т  ебований к сбалансuрованномv l]аuuона

1415
цuоналі,ному питНаличиенасайтеОУцикличногоменюдлявсехвозрастныхгруппобучающихся(с7до11лет,с12летистарше)анию обучU,̀ ",, ,,l,,х("    `.

Ежедневное     актическое  меню размещено для ознакомления
V/jЁтелей и детей в обеденном зале школьной столовойФактыисключенияилизаменыотдельныхблюдприсравнении

16

L'фактического меню с утвержденным цикличным меню не выявленыЁ:М:е:Ё]:ве;Ёд::У:ТЁТ:ВgУ:е:Т:Зи:з:о:вьЁiЁ::уЬ::т:оЛ#Юо:т:со;бте::Ё:ЁтЁеТйЫздоровья    ,|`
]718

Vт
19 yI55Ш!±±тураобслужuванuя

202]I Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников,
L/осуществляющих раздачу готовых блюд§Ё:О±ОЁЁе:НевНЁ:Хеи:ЁОЁд:аЁ:Ий:ЁiЁТч%е:гЁ]#л;ю:::Ёэдс:::иО:нУь: ОвВьЛ]::[ВвОаРюИ:еЛ Ь Н О е    і'

2223
L/

U,

б.ОИе"№о„бж;„        аПпетит              [              [
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют l

посторонние привкусы, запахи, не подгорело, доварено, непересолено).


