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Заявка на посещение школьной столовой

4. дата и время посещения

5. Контактный номер телефона
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ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания

муниципальной общеобразо.вательной организации (кратко) :

и ,Е hiEтж#„8_gй,.с#fу44tz„,
менование

9f м._ tf кр-
Адрес организации:
дата и время заполн

УбЧ;С::::яПЁ:тВие)Fе_Н;%#ИтОРИнгаiФИОЁдителей,контактнйефон,классвкоторомг;,d;-g#@Р?#Оf5Э322d3&Ге.'

N9п/п Показатель качества/вопросы дА нЕт
1.    Условия для соблIоденuя обучающимися правил личной гигиены

1. Имеется доступ:
к раковинам; г
мылу; t/
средствам для сушки рук; „
средствам дезинфекции 4,

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями
2.    Санuтаljію~технuческое состояние обеденного зала

3 Зал приема пищи чистый 4,

4 Обеденные столы чистые (протертые) L,

5 Обеденные столы и стулья без видимьіх повреждений г
6 На столовьж приборах отсутствует влага „
7 Столовые приборы без сколов и трещин L,

8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для L/
реализации буфетной продукции

9 Уборка обеденного зала производится noche каждого приема пищи г
10 Насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности в столовой не

обнаруживаются
3.   Режим работьі школьной столовой

11 Имеется режим работы шкотіьной столовой Ф,

12 Имеется расhисание приема пищи обучающимися L/
13 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с

L/графиком, утвержденным директором школы
4.   Соблюдение т  ебований к сбаланси  ованF_Ощшр_ациональному питанию обучающихся

14 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастных групп гобучающихся (с 7 до  11 лет, с  12 лет и старше)
]5 Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления

L/родителей и детей в обеденном зале школьной столовой
16 Факты исключения или замены отдельных блюд при сравнении

4/фактического меню с утвержденным цикличным меню не вьmвлены
17 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты t,
18 Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья

L,

19 Факты вьідачи детям остывшей пищи отсутствуют L/
5.    Культура обслуживания

20 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников,
L/осуществляющих раздачу готовых блюд

21 Состояние специальной одежды у сотрудников удовлетворительное L/
22 На обеденных столах имеются салфетки
23 Внешний вид и. подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит L,

6. Оценка готовьж блюд
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют ипосторонние привкусы, запахи, не подгорело, доварено, не

пересолено)            .               .
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/ ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания

Наименование муниципальной общеобразовательной организации (кратко) :
С/ддИ       4иі{С)         ~       = ----                        л.

д:тРа=иОвРрГеа:И:::g:iейg±f±U                     `1    _    _      __`__  _  _     _   _-___-^которомУчастникпроведениямониторинга(ФИuро#:Ё}±и#ойактныёЕ5елефон,клаW,вкuіuрuмсjЬгучfгюггс;дf$гmN.#6-фсg#_33йО`RЁ№~5?эЮр€сg

№п/п Показатель качества/вопросы дА нЕт

1.    Условия для соблюдения обучающимИСя пРаР_u!±±!±:±!±9Ё±!±З!±±ЁЭl
1. Имеется достуm

к раковинам; L/

мылу. V'средствам для сушки рук`
t/'средствамдезинфекции

L/

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями V,

2.    Санuтарно-технuческое состgі±і±і±sРЁ±±±±±!±939±9±g
34 3ал приема пищи чисть1и L/

Обеденные столы чисть1е (протертые) V,

5 Обеденньіе столы и стулья без видимых повреждении V/

6 На столовых приборах отсутствует влага
7 Столовые приборы бе3 сколов и трещин
8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для

реализации буфетной продукции
9 Уборка обеденного зала производится после каждого приема пищи /
10 Насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности в столовои не

обнаруживаются
3.    Реэ+сuм работьі школьной столовой

11 Имеется режим работы школьнои столовои U
12 Имеется распи-сание приема пищи обучающимися
13 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с

U/графиком, утвержденным директором школы
4.    Соблюдение требований к сбамнсированному рацuональномшііu_п_і_а±і±і±±g±gі!:±Ё!gі±±і±±±±

]4 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастных групп
U/обучающихся (с 7 до  11 лет, с  12 лет и старше)

15 Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления
V/

родителей и детей в обеденном зале школьнои столовои
16 Фактьі исключения или замены отдельных блюд при сравнении /фактического меню с утвержденным цикличным меню не вьіявлены
17 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты '/
18 Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья \/
19 Факты вьідачи детям остывшей пищи отсутствуют I/

5.    Культура обслуживания
20 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников, V/

осуществляющих раздачу готовь1х блюд
21 Состояние специальной одежды у сотрудников удовт1етворительное V
22 На обеденных столах имеются салфетки L`
23 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит

6. Оценка готовьж блюд
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют /

посторонние привкусы, запахи, не подгорело, доварено, не
пересолено)                             .

класс
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ФормА чЕк-листА
проверки качества организации питания

Наименование муниципальной общеобразовательной организации (кратко) :

#&Жею&Юуаб8?#ЗО
Участник проведения мониторин'га (ФИО родителей, Ё5?н.тактный телефон,` kА24iС2г    фС44€   СР€ •42-обучаются дети) :

КЛ8Ы:Сg9іВfN.ggГЮg#}із.g#

N9п/п Показатель качества/вопросы дА нЕт

1.    Условия для соблюдеIшя обучающимися праg_u_л л_uч_н±gЁ±!±З!±±!±і:!l
1. Имеется доступ

к раковинам; с!и2,
мылу; г,аг#L

средствам для сушки рук; о&'&сL

средствам дезинфекции б/Фс?L,

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями
`l9сL,

-:: -L`;ПIіи1;Г:;;;ТТ;:;;::.\N НііШ:Г`I..  ..I.`.I1іtlf l lТ  tlt-I..t)с.IlIItі``tl  lа.`lI!:i

3 3ал приема пищи чистьіи с7иL,
4 Обеденные столы чистые (протертые)

VG,рг

5 Обеденные стольі и стулья бе3 видимых повреждении с(G]Ф

6 На столовьіх приборах отсутствует влага UосL,

7 Столовые приборы без сколов и трещин с/48L

8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для V#,L,

реализации буфетной продукции
9 Уборка обеденного зала производится после каждого приема пищи

vсф
10 Насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности в столовой не (/#

обнаруживаются
3.    Реэ+{:uм работьі школьной столовой

11 Имеется режим работьі школьной столовой G,с2`
12 Имеется расписание приема пищи обучающимися /Jд.
13 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с V,ф

графиком, утвержденным директором школы
4.   Соблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию обучающuх_с_Ё_

14 Наличие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастных групп
#йLобучающихся (с 7 до  11 лет, с  12 лет и старше)

15 Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления
z2`

родителей и детей в обеденном зале школьной столовои
16 Фактьі исключения или замены отдельных блюд при сравнении

#и,фактического меню с утвержденным цикличным меню не вьивлены
17 В меню отсутствует запрещенные блюда и продукты оfА,
18 Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья '`lс{j.

19 Фактьі выдачи детям остывшей пищи отсутствуют о @,сL

5.    Культура обслуживания                         "
20 Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников, йосуществляющих раздачу готовых блюд
21 Состояние специальнdй одежды у сотрудников удовлетворительное `/ ос4

22 На обеденных столах имеются салфетки (l @сh

23 Внешний вид и`подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит ('чэгL

б. Оценка готовьж блюд                              `'
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют

#zz,
посторонние привкусы, заНахи, не подгорело, доварено, не
пересолено)                            .


